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Siena, 19 agosto 2008 
 
 

La Mostra Nazionale dei Vini Biologici all’eco-festival di Legambiente a Rispescia 

“Bio 360°”: pubblico e vini premiati 
a Festambiente con Enoteca Italiana 

A ruba il test del progetto finanziato dal Mipaf. L’enologo Bruchi. “Qualità in crescita” 
 

Grande partecipazione di pubblico a Festambiente, il festival internazionale di 
ecologia e solidarietà di Legambiente che si è concluso domenica 17 agosto a Rispescia 
(Grosseto), in occasione delle premiazioni, mercoledì 13 agosto, della Mostra Nazionale 
dei Vini Biologici, alle quali ha partecipato Enoteca Italiana con il progetto “360°Bio®”, 
finanziato dal Ministero delle Politiche Agricole e Forestali. In particolare sono stati 
distribuiti numerosi Questionari destinati ai consumatori per valutare l’interesse per i vini e 
gli olii extravergine prodotti con metodi naturali. Il test, disponibile online, sul sito 
www.Bio360.it, è andato a ruba.  

“Negli ultimi anni c’è stata una crescita importante, non soltanto nel numero delle 
aziende vinicole biologiche ma anche nella qualità dei vini”, spiega Roberto Bruchi, 
enologo, membro del Comitato Nazionale Vini, tra gli esperti della commissione presieduta 
dal prof. Giancarlo Scalabrelli, docente di Viticoltura della Università di Pisa, che ha 
valutato i nettari in concorso.  

“E’ difficile oggi trovare vini da uve biologiche con difetti evidenti, a differenza di 
quanto accadeva alcuni fa - aggiunge Bruchi -: il livello della qualità è quello degli altri 
prodotti realizzati con metodi tradizionali. Anche le grandi case vinicole oggi hanno una 
linea di vino biologico, produzioni fino a qualche anno fa considerate di nicchia e prive di 
valore commerciale”. 

Ecco, intanto, quali sono stati i vini premiati dalla Commissione della Mostra 
Nazionale dei Vini Biologici, composta oltre che da Scalabrelli e da Bruchi, dall’agronono 
Giuseppe Ferroni, da Giovanni Prisco, sommelier Ais, membro della Commissione Vini 
Doc Ccia Grosseto, dalla sommelier Mirella Tirabassi e dall’enologo Enrico Bachechi:  
 
Selezione Vini Bianchi 
Tasnim Alto Adige Sauvignon Blanc DOC 2007 dell’Az. Loacker Schwarhof - Bolzano 
Terre in Fiore Bianco di Custoza DOC 2007 della Cantina di Custoza - Custoza (VR) 
Mezzaluna Colli di Luni Vermentino DOC 2007 dell’Az. Biologica Boriassi - Fosdinovo 
(MS) 
Vermentino Maremma Toscana IGT 2007 de La Selva di Karl Egger - Orbetello (GR) 
Pregio del Conte Marche IGT 2007 dell’Az. Agr. Saladini Pilastri - Spinetoli (AP) 
 
Selezione Vini Rosati 
Alcione Maremma Toscana IGT Ciliegiolo 2007 della Fattoria Il Duchesco - Alberese 
(GR). 
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Selezione Rossi Giovani 
Brasildo Morellino di Scansano DOC 2006 dell’Az. Agr. Poggio Assiolo di D.Bandinelli e 
C. - Magliano in Toscana (GR) 
Cin Dolcetto di Dogliani DOC 2006 della Soc.Agr. Valdibà di Pecchenino V. e L. - 
Dogliani (CN). 
Cup’alto Maremma Toscana IGT Syrah 2006 dell’Az. Agr. Lecceta del Sarto - Magliano in 
Toscana (GR). 
Menzione per il Dopoteatro Rosso Toscana IGT 2006 del Podere Salicutti di Montalcino 
(SI) e per il Lecceta Maremma Toscana IGT 2006 dell’Az. Agr. Lecceta del Sarto - 
Magliano in Toscana (GR). 
 
Selezione Rossi Invecchiati 
Corvitis Rosso Riserva Oltrepò Pavese DOC 2005 della Fattoria Cabanon - Godiasco 
(PV) 
Tarconte Maremma Toscana IGT Ciliegiolo 2005 della Fattoria Il Duchesco - Alberese 
(GR) 
Il Primo Chianti Superiore DOCG 2004 dell’Az. Agr. Vignano di Certaldo (FI). 
Menzione per il Badia a Coltibuono Chianti Classico DOCG Riserva 2005 della Tenuta 
di Coltibuono Srl - Gaiole in Chianti (SI). 
 
Selezione Vini da Dessert (con targa offerta dalla Sezione AIS di Grosseto) 
Corte Pavone Rosa dei venti 2006 dell’Az. Loacker - Montalcino (SI) 
Arzimo Passito Veneto IGT de La Cappuccina - Monteforte d’Alpone (VR). 
 
Spumanti  
La Commissione ha deciso di non assegnare premi. 
 
Selezione vini Autoctoni  
Offida DOC Pecorino 2007 dell’Az. Saladini Pilastri - Spinetoli (AP).  
Raboso Frizzante Veneto IGT dell’Az.Agr. Giol - S.Polo di Piave (TV)  
Tyroldego Nusserhof Vino da tavola dell’Az. Agr. Nusserhof di H. Mayr - Bolzano  
Terre del Cereolo Valpolicella Superiore DOC 2003 dell’Az. Agr. Trabucchi - Illasi (VR). 
 
Per i 18 anni della Rassegna di Festambiente la Commissione ha deciso di assegnare: 
§ il Premio New Entry all’Azienda Ebnerhof di Bolzano quale migliore azienda che ha 
partecipato per la prima volta a questa manifestazione; 
§ il Premio Speciale dedicato alle aziende con più vini selezionati dalla Commissione, alla 
Fattoria il Duchesco di Alberese (GR), alla Loacker di Bolzano ed all’Az.Agr. Saladini 
Pilastri di Spinetoli (AP); 
§ il Premio Fedeltà alla Cantina di Custoza (VR) e a La Cappuccina di Costalunga di 
Monteforte d’Alpone (VR) per aver partecipato da molti anni, con successo, a questa 
rassegna.  
 
 
La partecipazione al progetto “Bio 360°” è gratuita, per informazioni potete rivolgerVi 
alla Dott.ssa Alessandra Panunti (tel.0577 228811–19) o inviare una mail a 
segreteria@enoteca-italiana.it o collegarVi al sito www.bio360.it 


